
Speisekarte

Warmes:

• Gänseklein (Ragout aus Gänse- und Entenfleisch) mit Rotkohl klassisch oder 

weihnachtlich (hauseigenes Rezept), Grünkohl, Klöße und Soße

• ofenfrischer Prager Schinken mit Champignons in Sahnesoße

• Hähnchenfilet in Kokos-Curry-Creme

• Tagliatelle in Waldpilzsahnesoße (vegetarisch)

• Mediterane Gemüsepfanne mit Mandelreis (vegan)

• weihnachtlicher Hirschgulasch

Kaltes:

• drei Bauern-Gouda-Sorten mit zoet Gember, frischer Ananas und Amsterdamse Uitjes

• Wraps

• hausgemachte Antipasti

• Salatbuffet mit drei hausgemachten Dressings

Nachtisch (Kombination aus deutschen und holländischen Spezialitäten):

• weihnachtliches Tiramisu

• gevulde Spekulass

• Apple Crumble mit Vanillesoße oder Cheesecake in Waldbeersoße

• Bo5erle5er (Persipan in Blä5erteig)

• Kruidnootjes und Pepernoten (Kräuternüsse aus Spekulatiusteig und Pfeffernüsse)


